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Agrupamento de Escolas pembro da Rede
Escolas Associadas

Curso Profissional

Técnico de
Cozinha e Pastelaria

O/a Técnico/a de Cozinha e Pastelaria é o/a profissional que, no
dominio das normas de higiene e seguranca alimentar, planifica
e dirige os trabalhos de cozinha, colabora na estruturacédo
de ementas, bem como prepara e confeciona refei¢oes
num enquadramento de especialidade, nomeadamente
gastronomia  regional, portuguesa e internacional.

www.aecoimbraoste.pt
aecoimbraoeste@aecoimbraoeste.pt
Tel.: 239802310

SCOLA CERTIFICADA COM O SELC " 7] dpl
,/ e S ﬁz;w Crasmus (e)nErasmus+ “JESSOAS ”2030 =



G D
.este
oimbra unesco

Agrupamento de Escolas pembro da Rede
Escolas Associadas

Curso Profissional

Técnico de
Cozinha e Pastelaria

Plano de Estudos

Sociocultural Ne horas @“

Portugués 320
Lingua Estrangeira 220

Area de Integracio 220 Saidas profissionais
Tec. da Informacao e Comunicagdao 100
Educacao fisica 140 O Técnico de Cozinha e Pastelaria poders,
entre outras, desempenhar fungdes em:
Cientifica - Estabelecimentos Hoteleiros e similares;
Psicologia 100 - Restaurantes;
Economia 200 - Empresas de Catering e similares;

Matematica 200

Tecnolégica
Servicos de Cozinha e Pastelaria 875
Tecnologia Alimentar 225 Porqué?
Comunicar em Francés/Inglés/Espanhol 100
- Ensino pratico;
- Taxa de empregabilidade elevada;
Formacéo em Contexto de Trabalho 600 - Estagios em empresas de referéncia;
- Experiéncias internacionais , no
programa Erasmus+;
- Ensino completamente gratuito;
- Escola com selo de qualidade EQAVET;

www.aecoimbraoste.pt - Cozinha de aplicacao;
aecoimbraoeste@aecoimbraoeste.pt
Tel.: 239802310
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